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KOUDE GERECHTEN & SALADES

Huisgemaakte wildpaté met cranberrycompote

Carpaccio van wildzwijn met Parmezaan en truffelmayonaise
Kreeftensalade met citrus en groene kruidenolie

Gravad lax met mosterdijs en verse dille

Salade van geroosterde biet en noten met honingdressing
Diverse soorten brood, croissants en brioche, met roomboter,
tapenade, aioli en olijven

WARME GERECHTEN

Pulled Pork met salie, truffeljus en geroosterde wintergroenten
Mini Biet Wellington met paddenstoelen en noten

Rode mul in limoenboter met verse dille

Warme beenham met honing-mosterdsaus

Hartige omeletschotel met paprika, ui, champignons en kaas

- Aardappelgratin met knoflook en rozemarijn

- Seizoensgroenten uit de oven (wortel, pastinaak, spruitjes)

KAAS EN HARTIG

- Selectie van Friese en Franse kazen met druiven en noten

- Mini quiches met groenten of spek en ui

- Kleine briochebroodjes om zelf pulled pork sandwiches te
maken

- Vers afgebakken broodjes met boerenkaas, ham en chutney

ZOET EN NAGERECHT

Creme bradlée

Mini brownies met vanillecreme

Kleine glaasjes tiramisu of panna cotta
Vers fruit en yoghurt met granola

PRIJS KERSTBRUNCH

Per persoon, incl koffie / thee / jus: €52,50 p.p.
€29,50 voor kinderen t/m 12 jaar

Reserveren via www.eetcafehetleven.nl, info@eetcafehetleven.nl
of via tel. 058-2122670 of WhatsApp: 06-40400639



